VOrsSpeLsen

CHF

Rindscarpaccio m Kriutermantel 1#.00

Ggarniert mit Rucolasalat, Parmesan und Basilikumsl

Crevetten Cocktail (V) 17#.00

an elner feinen Calipsosauce

m Blertelg fritierte Pouletstreifen 1/2 Port. 15.00

Blattsalat mit Honlgdressing und Senfdipsauce 1/1 Port. 22.00

. Blertelg fritierte Eglifilet 1/2 Port. 17.00

Blattsalat wmit Honigdressing und Senfoipsauce 1/1 Port. 24.00

Salat

rRucolasalat (v) 16.00

mit Parmesansplitter, gerdstete Pinlenkernen und

getrockneten Tomaten (V)

Salat Nicotse (V) 21.00

Salate, geRochtes Eie, Kartoffeln, Oliven, 1/2 Port. 16.00

Thunfisch und Tomaten

Kleiner gemischter vom Buffet(v) 8.50

qrosser gemischter vom Buffet (v) 12.50
Hausgemachte Suppen

Original ungarische qulaschsuppe 19.00

1/2Port. 14.00

Kirbiscrémesuppe 9.00
mit Kitrbiskerndl und gerbsteten -Kernen (v)

Peperoni-Tomatensuppe (V) .50

v = fleischlose Gerichte



Pasta

Spaghettl Napoli (v)
hausgemachte Sauce mit frischen Tomaten

Penne Avvabbiata (Schard) (V)

Spaghettl mit Bolognesesauce
wmit hausgemachter Fleischsauce

Hausgemachte Tagliatelle 4-Formaggl (v)

mit 4-Kisesortensauce und Gemiise

Hausgemachte Tagliatelle Con Salmone (V)
wit Lachs, Spinat und wenig Knoblauch

walliser Spezialititen
Traditionelles Kisefondue (v)
Kiseschnitte nature (V)
Alpler-Kiiseschnitte mit Speck und Splegelel

walliserteller

mit Trockenfleisch, Rohschinken, Hauswurst,
getrocknetem Speck und Hobelkise aus dem wallis

v = fleischlose Gerichte
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Loy

Blattnerhof Ristl 22.00
gebratener Speck, Tomaten, Spiegelel und Raclettekiise iberbacken

Rostl Hawall 22.00
mit Ananas, Schinken und Raclettekiise tiberbacken

Ghiol Rostl 24.00
geschnetzelte Kalbsleber an einer Balsamicosauce

Hauptgerichte

Rinds-entrecote mit
frischer Bernaisesauce, Rotwelnjus oder Kriiuterbutter
Folienkartoffel mit Sauerrahm, Pommes-Frites, Rels 2009 35.00

oder hausgemachten Tagliatelle 1409 2F.00
Garnliert mit Gemiise

Lamm-Rickenfilet an elner Rotwelnsauce 35.00
mit safranrisotto und Cherry-Tomatenragout

Schwelnscordonblen 29.00
mit Pommes-Frites uno gemiise

Mediterranes Pouletbriistchen 2F.00

gefullt mit Peperont, Ziegenkiise im Speckwmantel gerollt
mit Rucolakartoffeln und Basilikumsauce

BBR Spare Rips 25.00
Chill glasierte Spare Rips mit Kartoffelschnitze

v = fleischlose Gerichte



Hausgemachte Desserts

Orangengratin mit vanilleels
Tobleronemousse
Tilramlsu

Cheesecalke

.. oder eln felnes Coupe von unserer Glacekarte

9.00
9.00
9.00
9.00



